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Nội dung



• Hiểu tác nhân làm suy giảm chất lượng của sản
phẩm động vật.

• Hiểu điều ki ện hoạt động của những tác nhân
làm suy giảm chất lượng
• Thiết lập giải pháp phòng ngừa, ngăn chặn
những biến đổi làm suy giảm chất lượng

1. Mục đích



• Enzyme: chất xúc tác sinh học (còn gọi là men)

• Vi khuẩn: những sinh vật đơn giản (1 tế bào
không hoàn chỉnh), kích thước vô cùng nhỏ bé, 
và tồn tại ở mọi nơi

• Phân huỷ: Là tác động của vi sinh vật gây hư
hỏng thối rữa sản phẩm

• Tác nhân: Sự vật, sinh vật, chất... gây ra một tác
động nào đó

2. Thuật ngữ và giải thích
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3. Thành phần cơ bản của thịt cá



Tác động của vi khuẩn

Tác động tự phân giải

Trước tê
cứng

Sống Tê
cứng

Mềm hóa Thối rữa

Rất tươi Tươi Kém tươi

Bắt đầu chết Bắt đầu thối

4. Quá trình biến đổi chất lượng
4.1. Sơ đồ các giai đoạn
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4. Quá trình biến đổi chất lượng
4.2. Tác nhân – biến đổi

Biến đổi



• Phân giải đường (hydrat carbon)

• Thủy phân đạm (protein).
• Oxy hóa mỡ (lipid)

5. Các yếu tố tác động
5.1. Tự phân giải do men nội sinh
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• Do men: cathepsin, dipeptidase...

Polypeptid Peptid
Peptid

mạch ngắn, 
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b. Phân giải đạm (protein)

• Do men trong hệ tiêu hóa: 
• Các men trong hệ tiêu hoá đóng vai trò quan trọng
trong quá trình tự phân giải ở động vật chưa bỏ nội
tạng.
• Khi nội tạng bị vỡ, các men protease nội sinh trong ống
tiêu hóa được giải phóng và bắt đầu quá trình phân giải.



-Hiện tượng tự phân
huỷ lipid xảy ra do men 
lipase (nội sinh trong
mô động vật và ngoại
sinh từ vi khuẩn)
- Sản phẩm oxy hóa
(như aldehyde, ketone, 
peroxide) có đặc trưng
của mùi ôi dầu

c. Oxy hóa chất béo



• Lượng vi khuẩn ở động vật sống.
• Sự xâm nhập của vi khuẩn từ môi trường.

5. Các yếu tố tác động



Trên da
102 - 107 vi khu ẩn /cm 2

Trong mang, n ội tạng
103 - 109 vi khu ẩn/g

Ví dụ: Lượng vi khuẩn ở thủy sản sống



Chủ yếu diễn ra từ bề mặt ngo ài và từ nội
tạng vào cơ thịt động vật thông qua:
– Các vết thương tổn bên ngoài.

– Các mô liên kết bị nứt gãy.

Sự xâm nhập của vi khuẩn


